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Allgemeine Geschäftsbedingungen 

Speiseangebot 

Unsere Menüvorschläge gelten in der Regel ab 10 Personen. 
Ein einheitliches Menü ist empfehlenswert. 
Ausnahme: Vegetarier, Allergiker oder Gäste mit speziellen 
Diätwünschen. 

Preise 

Änderungen bleiben vorbehalten. 
Alle Preise verstehen sich pro Person in CHF und inklusive 
Mehrwertsteuer. 

Menübesprechung 

Bitte melden Sie sich frühzeitig – spätestens 2 Wochen vor dem 
Anlass – für die Besprechung der Details an. 
Wir möchten uns genügend Zeit für Sie nehmen. 

Definitive Bestellung 

Mit der definitiven Bestellung Ihres Anlasses akzeptieren Sie unsere 
Geschäftsbedingungen. 

Personenanzahl 

Eine Woche vor dem Anlass benötigen wir die genaue Gästeanzahl. 
Die 48 Stunden vor dem Anlass gemeldete Personenzahl ist 
verbindlich und wird entsprechend verrechnet. 
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Unser Lokal 

Kommen Sie herein in unser heimeliges Restaurant und lassen Sie 
sich im gemütlichen Ambiente verwöhnen. 
Sobald der erste warme Sonnenstrahl erscheint, steht auch unsere 
Terrasse für Sie bereit. 

Gewölbekeller – 36 Personen 

Unser Gewölbekeller eignet sich dank seiner guten Infrastruktur 
besonders für Meetings, Geschäftsessen und weitere Anlässe. 

Restaurant mit Stübli – 35 Personen 

Unser Restaurant mit integriertem Stübli bietet Platz für 35 
Personen. Das rustikale Ambiente mit Ofenbank sorgt für eine 
besonders gemütliche Stimmung. 

Saal – 30 Personen 

Neben dem Stübli gehört zu unserem Restaurant ein weiterer Saal. 
Mit Platz für bis zu 30 Gäste ist er ideal für Geburtstage, 
Familienfeste oder Generalversammlungen. 
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Willkommen im «Sydebändel» 

Mit grosser Freude begru ssen Sie Puvi Thurairajah und 
Nadja Bussinger in ihrem Restaurant im Zentrum von Sissach. 
 
Unsere Ku che vereint traditionelle Klassiker mit exotischen 

Einflu ssen und bietet eine sorgfa ltig zusammengestellte Auswahl fu r 

jeden Geschmack. Von herzhaften Schweizer Spezialita ten bis hin zu 

fein abgestimmten indischen Gerichten – Genuss steht bei uns im 

Mittelpunkt. 

 

Selbstversta ndlich beru cksichtigen wir individuelle Bedu rfnisse und 

bereiten Gerichte fu r Allergiker nach Absprache zu. 

 

Lassen Sie sich inspirieren und entdecken Sie unsere aktuellen 

Specials sowie ausgewa hlte Menu empfehlungen. 
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Kulinarische Arrangements für besondere Anlässe 

Für Hochzeiten, Firmenfeiern, Vereinsanlässe, Taufen, 
Konfirmationen, Geburtstage sowie exklusive Familienfeste 
kreieren wir für Sie individuelle Menükompositionen, die Ihren 
Anlass auf stilvolle Weise begleiten. 

Mit viel Liebe zum Detail und einem feinen Gespür für Genuss stellen 
wir sicher, dass Ihr Fest auch kulinarisch unvergesslich wird. 

Bankette & Exklusive Genussmomente 

Zu unseren besonderen Spezialitäten zählen: 

Ein raffiniertes indisches Buffet, reich an Aromen und Vielfalt. 
Cordon bleu à discrétion, frisch zubereitet und in erstklassiger 
Qualita t. 

Die Termine für diese kulinarischen Höhepunkte werden 
regelmässig auf unserer Website publiziert. 

Gerne richten wir diese Angebote auch exklusiv für Ihren Anlass 
aus.  

Auf Wunsch stellen wir fu r Sie individuelle Menüs zusammen, 
abgestimmt auf Ihre Vorstellungen und den Rahmen Ihres Anlasses. 
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Take Away – Genuss für zu Hause 

Gerne bieten wir Ihnen einen Grossteil unsere Gerichte auch zum 
Mitnehmen an - sorgfältig zubereitet und mit derselben Hingabe wie 
im Restaurant serviert. 

Bestellungen nehmen wir gerne entgegen unter: 

061 971 13 55 
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Menü 1 
Preis pro Person: Fr. 65.- 

Amuse-Bouche 
Ein kleiner, feiner Gruß aus der Küche 

Vorspeise 
Grüner Salat oder Suppe 

Hauptgang 
Chicken Curry mit Basmatireis 
serviert mit saisonalem Gemüse 

Dessert 
Zum kro nenden Abschluss wa hlen Sie aus unseren 
Süssen Träumen - feinste Desserts zum Verwo hnen 
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Menü 2 
Preis pro Person: Fr. 65.- 

Amuse-Bouche 
Ein kleiner, feiner Gruß aus der Küche 

Vorspeise 
Grüner Salat oder Suppe 

Hauptgang 
Kalbs-Geschnetzeltes an feiner Pilzrahmsauce 
mit cremigem Risotto 

Beilage 
Frisches, saisonales Gemüse 

Dessert 
Zum kro nenden Abschluss wa hlen Sie aus unseren 
Süssen Träumen - feinste Desserts zum Verwo hnen 
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Menü 3 
Preis pro Person: Fr. 65.- 

Amuse-Bouche 
Ein kleiner, feiner Gruß aus der Küche 

Vorspeise 
Grüner Salat oder Suppe 

Hauptgang 
Paniertes Schweinsschnitzel 
mit zarten Butternudeln 

Beilage 
Frisches, saisonales Gemüse 

Dessert 
Zum kro nenden Abschluss wa hlen Sie aus unseren 
Süssen Träumen - feinste Desserts zum Verwo hnen 
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Menü 4 
Preis pro Person: Fr. 65.- 

Amuse-Bouche 
Ein kleiner, feiner Gruß aus der Küche 

Vorspeise 
Grüner Salat oder Suppe 

Hauptgang 
Poulet Stroganoff 
mit feinen Butter-Spätzli 

Dessert 
Zum kro nenden Abschluss wa hlen Sie aus unseren 
Süssen Träumen - feinste Desserts zum Verwo hnen 
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Menü 5 
Preis pro Person: Fr. 75.- 

Amuse-Bouche 
Ein kleiner, feiner Gruß aus der Küche 

Vorspeise 
Grüner Salat oder Suppe 

Hauptgang 
Kalbs-Cordon bleu 
mit knusprigen Pommes Frites 

Beilage 
Frisches, saisonales Gemüse 

Dessert 
Zum kro nenden Abschluss wa hlen Sie aus unseren 
Süssen Träumen - feinste Desserts zum Verwo hnen 
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Menü 6 
Preis pro Person: Fr. 75.- 
 
 

Amuse-Bouche 
Ein kleiner, feiner Gruß aus der Küche 

Vorspeise 
Nüsslisalat an French Dressing 
mit knusprigem Speck und Ei 

Hauptgang 
Kalbsschnitzel an Apfel-Calvados-Sauce 
mit feinen Butter-Spätzli 

Beilage 
Frisches, saisonales Gemüse 

Dessert 
Zum kro nenden Abschluss wa hlen Sie aus unseren 
Süssen Träumen - feinste Desserts zum Verwo hnen 
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Menü 7 
Preis pro Person: Fr. 79.- 

 

Amuse-Bouche 
Ein kleiner, feiner Gruß aus der Küche 

Vorspeise 
Grüner Salat oder Suppe 

Hauptgang 
Schweinsfilet an Pilzrahmsauce 
mit feinen Butter-Spätzli 

Beilage 
Frisches, saisonales Gemüse 

Dessert 
Zum kro nenden Abschluss wa hlen Sie aus unseren 
Süssen Träumen - feinste Desserts zum Verwo hnen 
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Menü 8 
Preis pro Person: Fr. 95.- 

 

Amuse-Bouche 
Ein kleiner, feiner Gruß aus der Küche 

Vorspeise 
Gemischter Salat 

Fisch & Fleisch 
Gebratene Riesencrevetten an Kokos-Mango-Sauce 
Kalbsfilet an Kräuter-Cognac-Sauce 

Beilage 
Rosmarinkartoffeln 
Frisches, saisonales Gemüse 

Dessert 
Zum kro nenden Abschluss wa hlen Sie aus unseren 
Süssen Träumen - feinste Desserts zum Verwo hnen 
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Menü 9 
Preis pro Person: Fr. 99.- 

Amuse-Bouche 
Ein kleiner, feiner Gruß aus der Küche 

Suppe 
Saisonale Suppe 

Fisch 
Seezungenroulade an Champagnersauce 
mit aromatischem Gemüsereis 

Zwischengang / Sorbet 
Zitronensorbet mit Cachaça 

Hauptgang 
Rindsfilet-Medaillons an Sauce Béarnaise 
mit feinem Kartoffelgratin 

Beilage 
Frisches, saisonales Gemüse 

Dessert 
Zum kro nenden Abschluss wa hlen Sie aus unseren 
Süssen Träumen - feinste Desserts zum Verwo hnen 
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Vorspeisen – wählen Sie ganz nach Ihrem Geschmack 
 
Bei Auswahl abweichender Vorspeise behalten wir uns eine 
Preisangleichung vor. 
 
Apfel-Avocado-Salat 
Mit feinem Oliveno l und frischem Zitronensaft 
 

Rauchlachs 
Mit Meerrettichschaum, Toast und Butter 
 

Rindstatar 
Mit Toast und Butter 
 

Rohschinken-Carpaccio 
Mit Parmesan und Tru ffelo l 
 

Falsche Schnecken 
Weide-Rindsfilet mit Kra uterbutter gratiniert 
 

Frühlingsrollen 
Mit Mango-Sauce gefu llt mit Lammfleisch und Kartoffeln 
 

Kokossuppe 
Mit Jakobsmuscheln 
 

Ingwer-Currysuppe 
Mit frischem Gemu se 
 

Knoblauchsuppe 
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Süsse Träume – Desserts 
 
Dessertteller Sydebändel 
Dessertvariationen auf einem Teller 
 

Bananen Gratin 
Flambierte Bananen an Haselnusssauce, dazu Kokosnussglace 
 

Frischer Fruchtsalat 
Mit Vanilleglace und Rahm 
 

Beerencrème 
Mit Pistazienglace und Fruchtgarnitur 
 

Mangosorbet 
An Baileys-Meringues-Sauce und Rahm 
 

Frische Feigen 
Mit Mandelsauce gratiniert, dazu Vanilleglace 
 

Mango-Kokos Panna Cotta  
Garniert mit frischen Fru chten 
 

Linzertorte mit Zimtglace 
Nach Originalrezept der Familie Bussinger 
 

Apfelküchlein 
Mit Vanilleglace 
 

Frische Mango 
An Kokossauce mit Pistazienglace 
 

Warmer Schokoladenkuchen 
Mit Vanilleglace 
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Cordon bleu à discrétion 
Preis pro Person: Fr. 75.- 
 
Vorspeise – Wahlweise 

• Grüner Salat 
• Saisonale Suppe 

Cordon bleu Auswahl 

• Kalbs-Cordon bleu 
Gefu llt mit Schinken, Tilsiter 

 
• Poulet Cordon bleu 

Gefu llt mit Schinken, Mozzarella, Kra uter 
 
• Schweins-Cordon bleu 

Gefu llt mit Schinken, Speck, Zwiebeln, Peperoncini, 
Gruye re 

Beilagen 

• Pommes Frites 
• Nudeln 
• Frisches Gemüse 

Dessert 

• Dessertteller Sydebändel 
Dessertvariationen auf einem Teller 
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Veggie Cordon bleu à discrétion 
Preis pro Person: Fr. 65.- 

Vorspeise – Wahlweise  

• Grüner Salat 
• Saisonale Suppe 

Cordon bleu Auswahl 

• Gemüse-Cordon bleu 
Gefu llt mit Tilsiter 
 

• Gemüse-Cordon bleu 
Gefu llt mit Mozzarella, Kra uter 
 

• Gemüse-Cordon bleu 
Gefu llt mit Zwiebeln, Mango-Chutney, Gruye re 

Beilagen 

• Pommes Frites 
• Nudeln 

Dessert 

• Dessertteller Sydebändel 
Dessertvariationen auf einem Teller 
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Fondue Chinoise à discrétion 
Preis pro Person: Fr. 75.- 
Ab 4 Personen 

Vorspeise 
Gemischter Salat 

Fleischsorten 

• Rindfleisch 
• Pouletfleisch 
• Kalbfleisch 

Beilagen & Saucen 

• Diverse Saucen 
• Reis, Pommes Frites 
• Maiskolben, Essiggurken, Silberzwiebeln 

Dessert 

• Dessertteller Sydebändel 
Dessertvariationen auf einem Teller 

 
  



22 
----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

  

 
 
 
Indisches Buffet 

Preis pro Person: Fr. 85.- 
Ab 25 Personen 

Vorspeisen 

• Raita 
Mango- und Gurkensalat mit Naturjoghurt 

• „Jaffna“ Rolls 
Lammfleisch, Kartoffeln, Currypulver und diverse Gewürze 

• Chicken Tandoori 
Pouletschenkel mariniert mit Ingwer, Knoblauch, 
Kümmelpulver und Naturjoghurt 

• Fish Cut-lets 
Tunfisch mit Currypulver und diversen indischen Gewürzen 

• Crevetten Pakora 
Crevetten im Teig (Reis- / Kichererbsenmehl) mit 
Kurkumapulver 

• Samosa 
Taschen mit verschiedenen Gemüsefüllungen 

• Papadoms 
Dünnes frittiertes Fladenbrot aus Urdbohnenmehl 

• Pakoras 
Gemüsekrapfen 
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Indisches Buffet 

Hauptgänge 

• Mutton Chana 
Lammfleisch an Currysauce mit Kokosnussmilch, Zwiebeln, 
Tomaten, Ingwer, Kümmelpulver und diversen indischen 
Gewürzen 

• Murg Man Pasand 
Pouletfleisch an Mandelsauce mit Zwiebeln, Peperoni, 
Koriander, Kümmelpulver und diversen indischen Gewürzen 

• Chicken Madras 
Pouletfleisch gebraten mit Essig, Zwiebeln, Koriander, 
Ku mmelpulver und diversen indischen Gewu rzen 

• Fish 
Zanderfilet an Kokossauce mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, 
Koriander und diversen indischen Gewu rzen 

• Jakobsmuscheln 
an Currysauce mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, 
Kurkumapulver 

• Riesencrevetten 
an Currysauce mit Peperoni und Tomaten 
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Hauptgänge – Vegetarisch 

• Auberginen 
Gebratene Auberginen an Curry-Kokossauce 

• Spinat mit Zwiebeln 
Spinat an Kokosnussmilch und diversen indischen Gewürzen 

• Kichererbsen-Kartoffeln 
Kichererbsen mit Kartoffeln an Currysauce und diversen 
indischen Gewürzen 

Beilagen 

• Nudeln mit Gemüse 
• Kokos-Basmatireis 
• Roti (Fladenbrot) 

Desserts 

• Lassi 
Mangopüree mit Naturjoghurt 

• Rahmglace / Sorbet 
Kokosnussglace, Bananenglacé, Mangosorbet 

• Früchte 
Mango 

• Phaler Bora 
Obstkrapfen 
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Herkunftsländer der Fleisch- / Fischwaren 

 

Kalbfleisch  Schweiz 

Lammfleisch Australien 

Weide Rindfleisch Schweiz 

Weide Schweinefleisch Schweiz 

Schweinefleisch Schweiz  

Pouletfleisch Schweiz 

Wildfleisch Europa 

Riesencrevetten Vietnam 

Eglifilet Schweiz, Europa 

Zanderfilet Schweiz 
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